
Tipo de Documento Número de Documento Nombre Apellidos

CC 1000871336 MANUELA ALEJANDRA GARCIA GARCIA

CC 1000871336 MANUELA ALEJANDRA GARCIA GARCIA

CC 1000871336 MANUELA ALEJANDRA GARCIA GARCIA

CC 1000871336 MANUELA ALEJANDRA GARCIA GARCIA

CC 1033178194 JEINER EMMANUEL GARCIA GONZALEZ

CC 1033178194 JEINER EMMANUEL GARCIA GONZALEZ

CC 1033178194 JEINER EMMANUEL GARCIA GONZALEZ

CC 1033178194 JEINER EMMANUEL GARCIA GONZALEZ

PPT 1034800 ADELAIDA JOSEFINA GÓMEZ RIVAS

Regional: 5 - REGIONAL ANTIOQUIA

Centro de Formación: 9502 - COMPLEJO TECNOLÓGICO MINERO AGROEMPRESARIAL

Fecha Inicio: 02/07/2024

Fecha Fin: 03/07/2024

Modalidad de Formación: PRESENCIAL

Versión: 2

Denominación: MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.

Estado de la Ficha de Caracterización: EN EJECUCION

Reporte de Juicios de Evaluación
Fecha del Reporte: 26/09/2024

Ficha de Caracterización: 3032518

Cógigo: 62130004



PPT 1034800 ADELAIDA JOSEFINA GÓMEZ RIVAS

PPT 1034800 ADELAIDA JOSEFINA GÓMEZ RIVAS

PPT 1034800 ADELAIDA JOSEFINA GÓMEZ RIVAS

CC 1035391837 MATEO GARCIA GARCIA

CC 1035391837 MATEO GARCIA GARCIA

CC 1035391837 MATEO GARCIA GARCIA

CC 1035391837 MATEO GARCIA GARCIA

CC 1035418041 LIBIA JUNNEDY MARQUEZ CASTAÑO

CC 1035418041 LIBIA JUNNEDY MARQUEZ CASTAÑO

CC 1035418041 LIBIA JUNNEDY MARQUEZ CASTAÑO

CC 1035418041 LIBIA JUNNEDY MARQUEZ CASTAÑO

CC 1038822921 VANESSA ARICAPA SANTERO

CC 1038822921 VANESSA ARICAPA SANTERO

CC 1038822921 VANESSA ARICAPA SANTERO

CC 1038822921 VANESSA ARICAPA SANTERO

CC 1044100595 YELIXA PULGARIN TANGARIFE

CC 1044100595 YELIXA PULGARIN TANGARIFE

CC 1044100595 YELIXA PULGARIN TANGARIFE

CC 1044100595 YELIXA PULGARIN TANGARIFE

CC 1046527351 INGRID YUVIETH SANCHEZ MORELO



CC 1046527351 INGRID YUVIETH SANCHEZ MORELO

CC 1046527351 INGRID YUVIETH SANCHEZ MORELO

CC 1046527351 INGRID YUVIETH SANCHEZ MORELO

CC 1123203728 IVAN CAMILO GAVIRIA CIFUENTES

CC 1123203728 IVAN CAMILO GAVIRIA CIFUENTES

CC 1123203728 IVAN CAMILO GAVIRIA CIFUENTES

CC 1123203728 IVAN CAMILO GAVIRIA CIFUENTES

CC 1193114278 MARIA CAMILA GUTIERREZ ESTRADA

CC 1193114278 MARIA CAMILA GUTIERREZ ESTRADA

CC 1193114278 MARIA CAMILA GUTIERREZ ESTRADA

CC 1193114278 MARIA CAMILA GUTIERREZ ESTRADA

CC 21652006 MARTHA NUBIA GOMEZ DE MUÑOZ

CC 21652006 MARTHA NUBIA GOMEZ DE MUÑOZ

CC 21652006 MARTHA NUBIA GOMEZ DE MUÑOZ

CC 21652006 MARTHA NUBIA GOMEZ DE MUÑOZ

CC 21652389 PIEDAD ELENA MARQUEZ DE RENDON

CC 21652389 PIEDAD ELENA MARQUEZ DE RENDON

CC 21652389 PIEDAD ELENA MARQUEZ DE RENDON

CC 21652389 PIEDAD ELENA MARQUEZ DE RENDON

CC 43103427 DIANA MARIA BALBIN SERNA



CC 43103427 DIANA MARIA BALBIN SERNA

CC 43103427 DIANA MARIA BALBIN SERNA

CC 43103427 DIANA MARIA BALBIN SERNA

CC 43113555 NORA LIGIA RINCON GARCIA

CC 43113555 NORA LIGIA RINCON GARCIA

CC 43113555 NORA LIGIA RINCON GARCIA

CC 43113555 NORA LIGIA RINCON GARCIA

CC 43481542 SILVIA GEORGINA ROJAS SERNA

CC 43481542 SILVIA GEORGINA ROJAS SERNA

CC 43481542 SILVIA GEORGINA ROJAS SERNA

CC 43481542 SILVIA GEORGINA ROJAS SERNA

CC 43481989 ALBA LEDY RIVERA BARRERA

CC 43481989 ALBA LEDY RIVERA BARRERA

CC 43481989 ALBA LEDY RIVERA BARRERA

CC 43481989 ALBA LEDY RIVERA BARRERA

CC 43482136 ILDA EUNICE CADAVID VALENCIA

CC 43482136 ILDA EUNICE CADAVID VALENCIA

CC 43482136 ILDA EUNICE CADAVID VALENCIA

CC 43482136 ILDA EUNICE CADAVID VALENCIA

CC 43482241 ISLENA AMPARO ARISTIZABAL PINO



CC 43482241 ISLENA AMPARO ARISTIZABAL PINO

CC 43482241 ISLENA AMPARO ARISTIZABAL PINO

CC 43482241 ISLENA AMPARO ARISTIZABAL PINO

CC 43482760 SANDRA MILENA LONDOÑO SANMARTIN

CC 43482760 SANDRA MILENA LONDOÑO SANMARTIN

CC 43482760 SANDRA MILENA LONDOÑO SANMARTIN

CC 43482760 SANDRA MILENA LONDOÑO SANMARTIN

CC 43483088 NANCY PATRICIA GALEANO ISAZA

CC 43483088 NANCY PATRICIA GALEANO ISAZA

CC 43483088 NANCY PATRICIA GALEANO ISAZA

CC 43483088 NANCY PATRICIA GALEANO ISAZA

CC 43585222 YADIRA ALEXANDRA MUÑOZ PEREZ

CC 43585222 YADIRA ALEXANDRA MUÑOZ PEREZ

CC 43585222 YADIRA ALEXANDRA MUÑOZ PEREZ

CC 43585222 YADIRA ALEXANDRA MUÑOZ PEREZ

CC 43789384 SANDRA MILENA CHAVERRA MESA

CC 43789384 SANDRA MILENA CHAVERRA MESA

CC 43789384 SANDRA MILENA CHAVERRA MESA

CC 43789384 SANDRA MILENA CHAVERRA MESA

PPT 4965403 YLIANA YORVELY PADILLA PICHARDO



PPT 4965403 YLIANA YORVELY PADILLA PICHARDO

PPT 4965403 YLIANA YORVELY PADILLA PICHARDO

PPT 4965403 YLIANA YORVELY PADILLA PICHARDO

PPT 5419895 ANA FELICIA LAYA CARRASCO

PPT 5419895 ANA FELICIA LAYA CARRASCO

PPT 5419895 ANA FELICIA LAYA CARRASCO

PPT 5419895 ANA FELICIA LAYA CARRASCO

PPT 5420546 CESAR EDUARDO SUAREZ LAYA

PPT 5420546 CESAR EDUARDO SUAREZ LAYA

PPT 5420546 CESAR EDUARDO SUAREZ LAYA

PPT 5420546 CESAR EDUARDO SUAREZ LAYA

PPT 6068312 EDWANNY ZONIMAR AGUERO PEÑA

PPT 6068312 EDWANNY ZONIMAR AGUERO PEÑA

PPT 6068312 EDWANNY ZONIMAR AGUERO PEÑA

PPT 6068312 EDWANNY ZONIMAR AGUERO PEÑA

PPT 6105554 DIONELYS DEL VALLE GOMEZ DE CELIN

PPT 6105554 DIONELYS DEL VALLE GOMEZ DE CELIN

PPT 6105554 DIONELYS DEL VALLE GOMEZ DE CELIN

PPT 6105554 DIONELYS DEL VALLE GOMEZ DE CELIN

PPT 6552097 YESSIKA KATHERINE OSORIO COLMENAREZ



PPT 6552097 YESSIKA KATHERINE OSORIO COLMENAREZ

PPT 6552097 YESSIKA KATHERINE OSORIO COLMENAREZ

PPT 6552097 YESSIKA KATHERINE OSORIO COLMENAREZ

PPT 6565336 NORIS REIMAR RODRIGUEZ SEQUERA

PPT 6565336 NORIS REIMAR RODRIGUEZ SEQUERA

PPT 6565336 NORIS REIMAR RODRIGUEZ SEQUERA

PPT 6565336 NORIS REIMAR RODRIGUEZ SEQUERA

CC 92546938 RONALD ARNUBIO GUERRA CONTRERAS

CC 92546938 RONALD ARNUBIO GUERRA CONTRERAS

CC 92546938 RONALD ARNUBIO GUERRA CONTRERAS

CC 92546938 RONALD ARNUBIO GUERRA CONTRERAS



Estado Competencia

EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.

5 - REGIONAL ANTIOQUIA

9502 - COMPLEJO TECNOLÓGICO MINERO AGROEMPRESARIAL

02/07/2024

03/07/2024

PRESENCIAL

2
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EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.



EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.



EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.



EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.



EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.



EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.
EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 

VIGENTE.



Resultado de Aprendizaje Juicio de Evaluación

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

Reporte de Juicios de Evaluación



481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR



481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR



481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR



481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR



481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR



481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR

481958 - VALORAR LAS BUENAS PRÁCTICAS HIGIÉNICAS EN ÁREAS  

RELACIONADAS CON LA PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481959 - IDENTIFICAR LA NORMATIVA Y REQUERIMIENTOS RELACIONADOS 

CON LA MANIPULACIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481960 - RECONOCER LAS TÉCNICAS HIGIÉNICO SANITARIAS EN LAS 

ETAPAS DEL PROCESO DE PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS

POR EVALUAR

481961 - IDENTIFICAR LOS COMPONENTES DEL PLAN DE SANEAMIENTO EN 

UN SERVICIO DE ALIMENTOS.

POR EVALUAR



Fecha y Hora del Juicio Evaluativo
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Funcionario que registro el juicio evaluativo

  -   

Reporte de Juicios de Evaluación
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